Preparacion:
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Sellar previamente los huesos. Colocarlos
en la olla y cubrirlos de agua.

Anadir los vegetales, el perejil, el vinagre
y la sal.
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Programar en el reloj de la olla de coccidn lenta f,.
24 horas y taparla. Si es en la estufa, dejarla T
tapada a fuego bajo por el mismo tiempo ’
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4 Dejar enfriar el caldo, colar y retirar los huesos.
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Puedes refrigerarlo en un recipiente hermético
para sopas y guisos, hasta por 7 dias.
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